
MENU
ENTRÉES HAMBURGERS MAISON

MENU

GRILLADES GOURMANDES

NOS PÂTES

Soupe du moment
Laissez-vous surprendre par la soupe du
moment, varie selon les arrivages

 12€

L'authentique césar
Laitue, tomate cerise, poulet grillé, œufs
durs, parmesan, croûtons, vinaigrette
césar maison 

16€

La St-Pierraise
Laitue, tomate cerise, avocat, homard,
saumon fumé, citron, crème balsamique

Le New Yorkais
Bœuf (150 g), bacon, tomate, salade
iceberg, ketchup, moutarde douce,
cheddar mature, cornichons et oignons
crispy

17€

Le doux caprin
Bœuf (150g), miel, chèvre, noix, salade
iceberg, sauce blanche maison et
oignons crispy

17€

Le Miquelon
Homard, tomate, avocat, salade iceberg,
sauce blanche maison et guacamole et 
 oignons crispy

22€

Le Gourmet au foie gras
Bœuf (150 g), crème de foie gras, chutney
de figues et oignons crispy

25€

Escalope de poulet marinée  19€

Entrecôte 24€

Saumon
 32€Homard grillé 

PM

Accompagnements
Gratin dauphinois, frites,
légumes sautés, riz

Le Taj-Mahal
Poulet grillé, aubergine grillée, sauce
curry-mangue et  oignons crispy

17€

Pasta del Nonna 19€

Delizia di Mare
Tagliatelle, crème, courgette râpée,
tomate cerise, homard & parmesan

27€

Penné à la sauce bolognaise recette
maison

NOS DESSERTS
Panacotta chocolat blanc 9€

Tiramisu 10€

Caramel carambar à la fleur de sel

Recette maison originale

Plaisir fondant 10€
Fondant au chocolat noir, sauce au
caramel et à la fleur de sel

Cheesecake du moment  9€ 
Découvrez nos incontournables et
décadents Cheesecakes

Pain maison servi avec frites

Pêche du jour selon arrivage

 23€

Salade verte
Laitue, tomate cerise, crème balsamique

8€ 

Laitue, pomme, fromage de chèvre, noix,  
et crème balsamique

18€

Salade fraîcheur 15€

Charcuteries & fromages planche à
partager

Nos planches  30€

MENU ENFANTS 

Bella Zucchina
Tagliatelle, crème, courgette râpée,
tomate cerise & parmesan

Le Kidi burger
Hamburger au bœuf (100 g), emmental,
mayonnaise et ketchup, servis avec frites

12€

Le Kidi bolognaise
Penné à la bolognaise format enfant

17€

12€
Sauce au choix
Sauce du jour 

Servi avec boisson

Suppléments
Extra viande, poulet ou homard
Extra bacon
Extra fromage

4€
2€
2€



MENU
STARTERS HOUSE BURGERS 

MENU

VIANDES ET POISSONS

PASTAS

Soup of the day
fresh vegetables selection

 12€

Caesar Salad
Lettuce, cherry tomatoes, grilles chicken,
hard boiled eggs, parmesan, croûtons,
house caesar dressing

16€

La St-Pierraise
Lettuce, cherry tomatoes, avocado,
Lobster, smoked salmon, lemon, balsamic
cream

Le New Yorkais
beef (150 g), bacon, tomatoes, iceberg
lettuce, ketchup, light mustard, aged
cheddar, pickles and crispy onions

17€

Le doux caprin
Beef (150g), honey, goat cheese, nuts,
iceberg lettuce, house made white sauce
and crispy onions

17€

Le Miquelon
Lobster, tomatoes, avocado, iceberg
lettuce, house made white sauce,
guacamole and crispy onions

22€

Le Gourmet au foie gras
Beef (150 g), foie gras cream, fig chutney
and crispy onions 

25€

Marinated chicken breast  19€

Ribeye 24€

Salmon
 32€Grilled Lobster

MP

Accompagnements
Gratin dauphinois, fries,
sautéed vegetables, riz

Le Taj-Mahal
Grilled chicken , grilled eggplant, curry-
mango sauce and crispy onions 

17€

Pasta del Nonna 19€

Delizia di Mare
Tagliatelle, cream, zucchini, cherry
tomatoes, lobster and parmesan

27€

Bolognese Penne, house recipe 

 DESSERTS
Panacotta white chocolate 9€

Tiramisu 10€

Caramel carambar à la fleur de sel

original house recipe

Plaisir fondant 10€
Dark chocolate fondant, Caramel sauce
et à la fleur de sel

Cheesecake du moment  9€ 
Find out what our amazing cheesecakes
are today

House bread and fries

Catch of the day

 23€

Green Salad
Lettuce, cherry tomatoes, balsamic cream

8€ 

Lettuce, apple, Goat cheese, nuts,
balsamic cream

18€

Fresh Salad 15€

Charcuterie and cheese board to share 
Boards  30€

KIDS MENU 

Bella Zucchina
Tagliatelle, cream, zucchini, cherry
tomatoes and parmesan

Le Kidi burger
Beef Burger (100 g), emmental, mayo, 
 ketchup, served with fries

12€

Le Kidi bolognaise
Bolognese pasta, kids size

17€

12€

Sauce of the day

Served with beverage

Suppléments
Extra beef, chicken or lobster 
Extra bacon
Extra cheese

4€
2€
2€



MENU
BOISSONS CHAUDES
Café  2€

BIERÈS
Heineken
Sol
Miqu'ale Blanche, Rousse,
Blonde et IPA
Heineken 0
Coors Light
1664,1664 rosé

4€
6€
8€

 
 

4€
6€
4€

Jameson
Jack Daniels
Ballentines
Teachers
Tenjaku Whiskt Japonais
Aberfeldy single malt 12 

7€
7€
7€
7€

 
11€
11€

MENU

COCKTAILS
GBC 9€

GT Spritz
Martini Blanc, Prosecco, citron jaune

9€

Gin, Basilic, concombre et soda

DIGESTIFS ET SPIRITUEUX

Prosecco Martini             Bttle
Champagne Blondel Carte
Or/ Rosé

32€
 

68€

Cidre Doux Val de France
Cidre Brut Val de France

15€
15€

Thé

WHISKY

Pornstar Martini

Mojito Framboise

Vodka, Prosecco, fruit de la passion

Rhum Blanc, sucre de canne, menthe,
coulis framboise, citron vert

D'autres cocktails classiques sont
disponibles sur demande...

Amaretto
Cognac Comte Joseph
Manzana
Get 27/31
carolans
Kaluha
Calvados
Limoncello

8€
8€
5€
5€
5€
5€
5€
5€

10€
 
 
 

10€

 2€
Latté 5€

SOFT
Eau plate btl 4€

Perrier verre  2€

Jus orange, pomme, tropical
ananas

3€

Coca-cola 3.5€
Ginger Ale 3.5€

Perrier bouteille 8€

MOCKTAILS
Spa water 5.5€

Le red  5.5€

Le vitaminé 5.5€
Jus d'orange, Nectar d'abricot, sucre de
canne

Concombre, menthe, sucre de canne,
citron et soda

Jus de canneberge, purée de framboise,
jus de citron, soda 



V I N S
BLANCS

Bourgogne Aligoté

Pinot Gris RETHORE DAVY 2020 

Maubet gros Manseng, Demi-sec Fruité

Petit Manseg Moelleux
 
Petit Chablis Grand Calcaire

 

 btlle 23€
/ verre 5€
 btlle 26€

 
 btlle 34€

 
 btlle 34€
/ verre 6€
 btlle 45€

/ verre 7.50€
 
 
 
 

 btlle 34€
/ verre 6€

 
 

23€

ROSÉ

ROUGES

Maubet rosé Côtes de Cascognes

Billette rosé Cotes de provence 

bourgogne pinot noir                             

Côtes du Rhône Perle d'Osiris 2018                

bordeaux Côtes de Bourg

Minervois Languedoc, domaine vordy 2020

Lalande de Pomerol Les vieux ormes 2019

Graves Chateaux Cabannieux

Château neuf du pape 2018                            

 Btlle 30€
/ verre 5€
Bttle 30€
/verre 5€
Bttle 28€
/verre 5€
Bttle 47€

 
55€

 
34€

 
70€

 
 


